


Pour sa 13ème édition, le CPIE Collines normandes vous propose 
une «Faites» des légumes et des jardins étoffée du programme  
«Debout les loutres, désert en vue !». Partez à la rencontre d’acteurs 
du territoire qui proposent des solutions aux enjeux climatiques et 
environnementaux actuels. Ces soirées résultent d’une volonté du CPIE, 
après la «Faites» 2022, d’enrichir l’événement avec le sujet de l’adaptation 
au changement climatique.

 RÉSERVATION 
 OBLIGATOIRE  
02 33 62 34 65
contact@cpie61.fr

 GRATUIT  sauf 
mention contraire

La «Faites» des légumes et des jardins en 2024

mercredi 11 septembre  
18h-20h
« Bien chez soi » avec Logis Nature
Impasse de la huannière 14700 Les Loges-
Saulces
Une soirée pour apprendre à se sentir bien chez 
soi, été comme hiver. 
Présentation suivie d’un débat et d’une 
dégustation de poiré et fromages AOP.

Jeudi 12 septembre  
20h-21h45
« De quel bois je me chauffe ? » 
avec Jacques Fortis
Salle des fêtes rue Guillaume Le 
Conquérant, Athis - Val de Rouvre
Préparez-vous pour l’automne en 
découvrant tout ce qu’il faut savoir sur 
le chauffage au bois. Dégustation de 
poiré et fromages AOP.

Samedi 14 septembre  
14h30 - 16h30
Un élevage laitier pour le Climat 
et la Biodiversité
avec Marie et Charles Deparis
La ferme du Breuil 
61220 Bellou-en-Houlme
Découvrez comment une exploitation 
agricole familiale contribue à la 
biodiversité et à la valorisation des prairies 
grâce à une production de lait AOP.   
Visite et dégustation.

Dimanche 15 septembre
Sans réservation
10h - 18h
La traditionnelle «Faites» des 
légumes et des jardins
Maison du Paysage, Bréel
Programme sur les pages suivantes.

Samedi 14 septembre 
13h45 - 17h30
Randonnée découverte : des 
producteurs engagés avec 
l’Epicerie du Coing, Les vergers du 
Muscardin et Le jardin de l’être
Maison du Paysage, Bréel
Explorez les paysages de Bréel tout 
en découvrant des initiatives locales 
pour la transition écologique. Une 
randonnée enrichissante avec des 
étapes inspirantes. 6 - 7 km.

17h30 - 19h
Sans réservation
Contes avec Gweltaz et Gallitrappe
Maison du Paysage, Bréel
Apportez votre plaid et laissez-vous 
envoûter par les histoires magiques 
de nos conteurs professionnels 
pour une soirée inoubliable.

Prix libre



Exposition

Stand CPIE
Point info

Restauration
Buvette

Point d’eau
Vaisselle

WC

Jeux en bois

Tables

Coin photos

Maquillage

Circuit d’ateliers « Debout les loutres, 
désert en vue !»

Marché
Animations

Marché
Animations

Mur d’escalade

Pêche à la mouche

Discogolf

Toute la journée (10h-18h)
Rendez-vous sur les stands
Atelier “Brins d’Osier”  
CPIE COLLINES NORMANDES

Atelier “Plessage”   
CPIE COLLINES NORMANDES
Dessiner avec ce que l’on trouve 
dans la nature  
L’ATELIER LE GAGNEUR
Sérigraphie végétale  
ATELIER TATAMI ZOMÉ
Faites du slip (fertilités des sols) 
CPIE COLLINES NORMANDES

Mur d’escalade 
animé par la GRIMP’ANTE 
FALAISIENNE
Les contes aux milles visages
GALLITRAPPE LE KORRIGAN 
CONTEUR
Tissage végétal  
avec LA PETITE GRANGE DE L’ART
Atelier d’écriture poétique  
avec MNÉMOSYNE
Atelier tissage de laine
avec CLÉMENTINE BAÏZE
Jeux en bois
LES FOURMIS VERTES
Maquillage 
CPIE COLLINES NORMANDES
Coin photos

Programme
Matin (10h-12h30)
Rendez-vous devant 
la Maison du Paysage
Botanique poétique
avec le CPIE COLLINES NORMANDES

Dimanche 15 septembre

«Debout les loutres, désert 
en vue !», c’est aussi un circuit 
d’ateliers sur le site, suivez les 
dromadaires... 

Visite d’un éco-appart : 
toutes les astuces pour 
consommer moins
Chantier participatif (Logis 
Nature) : construisez une 
cabane pour enfants*
Les fromages AOP de 
Normandie : dégustations 
(11h45 et 15h30)
Chantier participatif 
(Les fourmis vertes) : 
fabrication d’une marmite 
norvégienne*
Bocage zéro carbone : tout 
comprendre sur l’empreinte 
carbone

Stand CPIE : nichoirs, 
compost, jardin au naturel

* : Constructions à gagner par tirage 
au sort. Inscriptions au stand CPIE.

Debout les loutres, 
désert en vue

La Déglinguette animera la «Faites» 
avec une kermesse décalée : 

Pique de pollution, la pêche aux canettes, 
le parlement des croûtons, la visite du 
bourgmestre et une boîte à musique...



Artisanat & CIe
Arts graphiques
• Claire Motz Illustration, 
Claire MOTZ
• Kim Goubert - Illustration, 
Kim GOUBERT

Bijoux, décoration
• Le Saule Rieur 
Judith POISSON - QUINTON
• Atelier LENA  
Audrey COLLEU
• Arabesque Création  
Flavy LECELLIER
• Bouton d’or 
Raphaëlle PREVEL 

Bois
• Tourneur sur bois 
Jean-Luc GUITON
• Tourneur sur bois 
Claude HARIVEL

Cosmétique
• BAINZEPARFUMS 
Eva GIGON

Couture
• Emilie Pique & Coud 
Emilie LEBLANC

Décoration en bois
• Couleur bois - rénovation 
de meubles 
Bénédicte HÉROUX

Jouets, jeux
• Les Frimousses des 
Faribambelles 
Valérie GUÉRILLON 

Lithothérapie, minéraux
• Le Diamant de la Fontaine 
Benoît MABIRE

Poteries et céramiques
• La terre en l’air 
Chloé CARNET
• Philippe LOIZÉ
• Un tour au jardin 
Cécile FABLET
• MAM’ZELLEBABETH 
Elisabeth DENIS
• Sophie LAMARCHE 
DAMOURE

Tapisserie d’ameublement
• Assiz’A9, L’Atelier des Sièges 
Christine BISSON

Jardin
Pépiniéristes et vente 
de plants horticoles 
(légumes, fleurs...)
• La Ferme de La Pépinière 
Sébastien DUEZ
• Dame Vivaces 
Mélissa PENSEL
• Côté jardin 
Pierre HANGUÉ
• Terres de l’Ouest GHK 
Aimerance GRILLAT HONKOUE 
K.
• Pépinières de la 
Normandière 
Benjamin CAPPELAERE
• Les fruitiers de l’Angerie 
Bertrand PLANÇON
• La Ferme de la Cambuse 
Alexandre SIMONNET
• Simplement succulentes 
Lucie MAGNE 

• Flower Power 
Sue SARGEANT 
• Au jardin du Pré-Bocage 
Frédéric AUBINE
• La Pépinière d’Epaignes 
Anthony LECLERC

Paysagiste, conseils
• Terres de l’Ouest GHK 
Aimerance GRILLAT HONKOUE 
K.

Livres & Cie
• Ecrivains en Suisse 
Normande 
Alain LETONDEUR

Mobilité douce
• ABCyclette 
Clément MAJCHRZAK 

Produits du terroir
Bières
• Brasserie L’Entourloupe 
Clément PIEL
• Brasserie La Lie 
François VASSOUT

Epicerie fine
• Lou Safran Mayenne 
Louise BILHOU
• Ferme Oziacus 
Cloé MARIE

Champignons
• Pleurotes de l’Orne 
Audrey CHEVREAU

Exposantes et exposants
Cuisine
• Crescendo La Cuisine du 
Milieu, 
Hélène VUONG

Fruits, sirops, confitures
• Les vergers du Mucardin 
Marine RICAUD

Fromages
• Ferme de la Talboisière Lucie 
PRUNIER
• Ferme KERFLAVEUR Jérôme 
KERSEBET
• La ferme d’antan 
Gabriel BOURBILIERES 

Glaces de la ferme
• Glace de la ferme Bidard 
Delphine BIDARD

Herboriste, plantes 
médicinales
• Herbe au vent, herboristerie 
paysannne 
Virginie DANIAUD
• Le jardin de l’être 
Gaëlle PRISER
• Alternathé 
Magali CERLES
• Délice D’Orties 
Sandrine CHAILLOUX
• BABAROMATES 
Baptiste ROGUE

Légumes
• GAEC Rotours à la Terre 
Elodie RETAILLAUD
• Field Corner 
Céline LEBIDOIS
• L’Oisiveraie 
Cyprien AMELOT

• Autour du Potager 
Yoann NOËL
• La Ferme de la Berouette 
Thérèse WENGER

Miel et dérivés
• Les Ruchers de la Bruyère 
Enora JAVAUDIN
• La petite abeille de 
Normandie 
Christelle HIE

Rillettes de poulet
• Les poulettes des Champs 
Moulins 
Anthony FRÉMONT 

Pains
• La Pain de la Lande 
Aude DIGUET
• Le Fournil des Troglos 
Anthony LECELLIER
• La Mie Des Champs 
Clément RENOUVEL 
• GAEC de la Courbe 
Josselin PESCHET

Produits cidricoles, jus
• BAGNOLES DE POM’ 
Marie-Hélène BRARD
• Ferme de la Louvière 
Tom BONIFACE

Tartinades, condiments
• Croque Nature « le bocage 
à picorer » 
Laurence PECCATTE 

• TATA BOCAL 
Amélie NEUVIC

Transition 
écologique
AMAP
• AMAP du BIOCAGE

Construction naturelle
• Logis nature 
Maud et Jérôme ZUCCONI

Environnement
• Association Environnement 
Vallée du Noireau,
• Association Faune et Flore 
de l’Orne
• Val d’Orne Environnement 

Sensibilisation à 
l’environnement
• CPIE Collines normandes
• Croqueurs de pommes

Recyclerie
• Les Fourmis vertes

Réseaux Paysans
• Accueil Paysan Orne
• Association Terre de Liens 
Normandie

Transition écologique
• Ecolieu Paha
• La Coop des Territoires
• Bocage Zéro Carbone
• Territoires pionniers



Un éco-évènement festif

Concours

 « Blind-test BOC’sons »   
Retrouvez une équipe déroutante pour 

jouer et rire aux sons 
du bocage !

Rendez-vous à l’espace restauration à 
16h00 précises !!

« Légumes et fruits 
insolites »  

À déposer le jour de la manifestation 
sur le Stand CPIE, avant 15h00. Un SEUL 
fruit ou légume, cultivé ou ayant poussé 
en Normandie. Il pourra porter ou être 
assaisonné d’une P’TITE touche perso.

Marché

78 EXPOSANTS 
producteurs, artisans, pépiniéristes,  

céramistes, associations... Tous investis 
dans une démarche respectueuse des 

humains et de l’environnement.

Musique

Arielle Horlock
en déambulation avec son violon.

Nos engagements 
pour une «Faites» écoresponsable 

Toute l’organisation de la «Faites» des légumes et des jardins est pensée pour 
valoriser et animer notre territoire tout en le préservant : 

Préservation de  
la biodiversité

(organisation tous les deux 
ans de l’évènement en 
septembre pour limiter 

l’impact sur la faune et la 
flore du lieu...).

Choix d’exposants et 
prestataires locaux

(pour favoriser les circuits 
courts, limiter l’empreinte 
carbone et surtout se faire 

plaisir avec des produits 
bons et sains)

Favorisation  
de l’éco-mobilité 

(valorisation des 
prestataires spécialisés, 
parking vélos dédié, ...)

Éco-conception  
de la communication 
(graphisme peu gourmand 

en encres, imprimeurs 
labellisés, impressions 

limitées...)

utilisation 
de matériaux de récup
(signalétique, déco à partir 
de palettes, papier journal, 
chutes de tissus, déchets...)

économie d’eau
(location de toilettes 

sèches...)

Sensibilisation des 
visiteurs

(animations nature, 
panneaux d’information, 

jeux...)

limitation  
des déchets

(coins tri, communication 
pour limiter les déchets 

sur place...)

restauration 
responsable

(foodtrucks locaux, rince-
couverts pour inciter à 

venir avec des contenants 
réutilisables)

Venez tranquillement
 

  Un parking à vélo vous attend sur 
place !

Remplissez votre voiture

 

 Pour venir à la «Faites», pensez au 
covoiturage.

Rendez-vous sur le site 
www.covievent.org ou sur www.karos.fr

Pensez
zero déchet

 Ramenez vos couverts et vos gobelets 
de festival, ils seront bien reçus ! Pour 
votre pique-nique pensez contenants 

réutilisables et gourde.
 Vous pourrez rincer votre vaisselle sur 

place si vous le souhaitez.

Envie de vous y mettre aussi ? 
Voici quelques idées...



Partenaires Partenaires

Partenaires financiers

Cette manifestation n’aurait pas lieu sans le soutien 
de nos partenaires :

Partenaires particuliers

Généreux donateurs

Coups de pub

Gîte La Petite Oie

West Habitat Renov
épi service de ségrie-



UN GRAND MERCI à nos partenaires le Conseil départemental de l’Orne, la commune 
d’Athis- Val de Rouvre, Flers agglo, Logis nature, le Crédit Mutuel, France bleu 

Normandie, Pont d’Ouilly Loisirs, Les fourmis vertes, Cheminées Fortis, le Prestige 
crétois, Guérin communication, Charpente Favril, Gîte La Petite Oie, West Habitat 
Renov, l’épi-service de Ségrie-Fontaine, la Brasserie La Lie, le garage Poirier et nos 

mécènes Pascale Peschet et Cédric Gouineau.

NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE. 
 Imprimé par Anquetil sur papier recyclé avec des encres végétales.  Conception : CPIE Collines normandes. 

Photos : C. Gouineau, P. Darantiere, C. Chapelier Illustrations : CPIE Collines normandes, freepik, macrovector. 

Infos
Centre Permanent d'Initiatives pour l'Environnement (CPIE) 
Collines normandes
Le Moulin de Ségrie, Ségrie-Fontaine 61100 Athis-Val-de-Rouvre
Tél. 02 33 62 34 65 / contact@cpie61.fr
www.cpie61.fr 

BUVETTE
Jus, bière, café, cidre...
par l’équipe du CPIE Collines 
normandes

RESTAURATION
Foodtrucks 
et foodbike
végétarien, pizzas, réunionais, 
galettes de sarrasin, burgers...

CRÊPES 
bio et maison  
par l’APE de Ségrie-Fontaine

GLACES
artisanales
de la ferme EARL Bidard

Services

PARKING
Gratuit


