
Menu de Noël

Gravlax de truite d'Isigny aux agrumes

Coulis de cresson et ziste de citron

Foie gras mi-cuit

Pain d'épices, gelées de groseilles et chutney d'oignon aux épices

Ballotine de volaille au homard

Espuma de panais, jus réduit de volaille à l'estragon

Croustillant de Brie truffé

Salade d'herbes et caramel de cidre

Bûchette jasmin, agrumes et sésame noir

Mousse jasmin, biscuit madeleine, praliné sésame noir
confit d’agrumes, crémeux et glace à l’orange sanguine

105€ TTC service compris

Prépaiement intégral à la réservation. Annulation sans frais jusqu’au 16 décembre inclus.

SERVI LE JEUDI 24 DÉCEMBRE 2026


